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B MENU &5} SERVICES *

4+ AMUSE-BOUCHES

Huitre, granité aguachile, clavalier
d’Amerique (Monteregie)

Tartelette de betterave, poivre des
dunes (Tremblant)

4+ ENTREE FROIDE - AU CHOIX
Terrine de foie gras maison,
chutney de kumquat au melilot
Carpaccio de crevettes, gel
d’argousier, pomme verte

4+ ENTREE CHAUDE - AU CHOIX
Petoncle, beurre de pistache et
rose sauvage

Ravioli de homard, bisque, carvi
sauvage

4+ PLAT PRINCIPAL - AU CHOIX
Magret de canard, purce de
marrons, sauce aux pousses de
sapin

Entrecote de beeuf, jus au sirop de
bouleau, chanterelles

Morue en crotte de truffe,
¢mulsion au thé du Labrador

4+ DESSERT

Bliche de Noél de chez Farine
Cacao
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DIDEI9 HA1TH + 145 $ parpersonne

Enfants 12 ans et moins : 70
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